
LA CARTA DE CAP DE SETMANA

Els primers

Els segons

Les postres

CROQUETA DE CUA DE BOU 
Amb allioli de pera.


TAULA DE FORMATGES AMB PA DE COCA
Farcell de cabra, blau Stilton, Brie “Le Grand 
Roi” i madurat de vaca.


FOIE MICUIT FET A CASA
Amb crema de poma al forn i taronja 
confitada.


PÈSOLS NEGRES ESTOFATS
Amb botifarra del perol i calamar de potera.


CANELÓ DE POLLASTRE ROSTIT
Amb beixamel de bolets i bolets confitats.


COCA D’ESCALIVADA
Amb crema d’anxoves i anguila fumada.


BACALLÀ CONFITAT Sobre trinxat amb botifarra negra 
i muselina de safrà.


FARCIT DE POLLASTRE DE PAGÈS
Amb cremós de moniato i orellanes 
confitades. 


XAI A LA BRASA
Amb puré de xirivia i milfulls de patata.


TERRINA DE MELÓS DE PORC
Amb la seva salsa i guarnició.


PRESA DE PORC
Amb salsa de taronja i patates al forn.


CREMA CATALANA 
Amb avellanes garrapinyades.


RECUIT DE VACA
Amb mel de camagrocs i galeta especiada.


TEXTURES DE XOCOLATA
Cremós de xocolata 70%, gelat de cirera i 
briox.


LA NOSTRA TATIN DE POMA I PERA
Amb gelat de vainilla.


6,5 €

7,5 €

7 €

7 €

19 €

14 €

19 €

15 €

15 €

15 €

18 €

13 €

14 €

11 €

3 €/u 

La carta està en constant canvi segons els productes de temporada. 

En cas d’intoleràncies o al·lèrgies alimentàries, el personal facilitarà tota la 
informació necessària. 


